
Traiteur
Visschelp op Oostendse wijze 8,50
Kabeljauw - zalm - garnaal                                                       

Sint - jakobsschelp 11,95
Brunoise groenten - emmentaler

Scampi Quisquater 11,95
Paprika - chil i  -  feta

Scampistaarten in look 12,50
Hoeveboter - kruiden

V O O R G E R E C H T E N

S O E P E N  ( 1 L )

K R E E F T B E R E I D I N G E N *

Kreeftensoep 12,-
Canadese kreeft - cognac - zure room

Vissoep 9,95
Noordzeevis

Vissoep Quisquater 16,50
King krab

Bouillabaisse 14,50
Dagverse vis - huisbereide rouil le

A la nage
Venkel - tomaat - whisky - l inguine

Quisquater 
Gegratineerd - kruidenboter - l inguine

Bellevue
Sla - ei - groene asperge

*Volgens dagprijzen



Fruits de mer Royal 55,-
1/2 Canadese kreeft - oesters - wulken - kreukels - gamba - garnalen

krabbenpoot - langoustines - scampi - cocktailsaus

Fruits de mer Quisquater 78,-
1/2 Canadese kreeft - king krab - oesters - wulken - kreukels - gamba

garnalen - krabbenpoot - langoustines - scampi - cocktailsaus

Vers bereide paling 22,-
Op grootmoeders wijze: in ‘t groen - tomaat - gebakken (52,-/kg)

Gerookte Noorse visschotel 26,50
Gerookte vissoorten - koude groenten - mieriksworteldressing

Visschotel Quisquater 26,50
Tomaat garnaal - zalm - gamba - cocktailsaus

Visgourmet - teppanyaki 21,95
Van pittig gekruid tot zacht gemarineerde vis - witte wijnsaus

zeekraal

Tongrolletjes op Normandische wijze 23,95
Noordzeetong - garnaal - Parijse champignons

Vispannetje deluxe 22,-
Noordzeevis - witte wijnsaus

Onze webshop
viswinkelquisquater.be

Mail
winkel@quisquater.be

Telefoon 
052 47 62 96

O N Z E  K L A S S I E K E R S

B E S T E L L E N  V I A

Graag min. 1 dag op voorhand

Prijzen per persoon


